OUTROS RESTAURANTES
DO CHEF JOSE AVILLEZ

BELCANTO
Distinguido com duas estrelas Michelin
e considerado um dos 50 melhores restaurantes do mundo
pela prestigiada “The World’'s 50 Best Restaurants”,
o Belcanto de José Avillez oferece uma cozinha portuguesa revisitada.
No Chiado, Lisboa.
belcanto.pt - ©@belcanto_joseavillez

ENCANTO
Distinguido com uma estrela Michelin,
este é um espaco encantado de alta-cozinha
onde as estrelas sdo os vegetais.
No Chiado, Lisboa.
encantojoseavillez.pt — @ encanto_joseavillez

BAIRRO DO AVILLEZ
Um bairro atipicamente portugués onde encontra
uma Taberna surpreendente para quem gosta de comer bem,
o Pateo mais espectacular da cidade, onde o marisco e o peixe sdo reis,
o Mini Bar, o restaurante e bar gastronémico
onde a musica tem lugar de destaque, e a Pizzaria Lisboa.
No Chiado, Lisboa.
bairrodoavillez.pt - ©bairrodoavillez

MARE
E o mais recente restaurante de José Avillez, no Guincho, em Cascais.
Um espaco, mesmo em cima do mar, com uma cozinha baseada
no sabor e na frescura do peixe e do marisco portugués.
No Guincho, Cascais
marejoseavillezpt - ©@ mare. joseavillez

TASCA - DUBAI
Distinguido com uma estrela Michelin, é o primeiro projecto
de restauracdo internacional de José Avillez.
A Tasca propde uma carta de sabores portugueses
com um toque contempordaneo.
No Hotel Mandarin Oriental Jumeira, Dubai, Emirados Arabes Unidos.
mandarinoriental.com/tasca - ©tascadubai




Couvert (por pessoa) ®® 3,75€

PARA COMECAR

MARINADOS

Tartaro de atum com sabores asidaticos ® 14,75€
Atum fresco, picado a mdo e marinado, servido com tostas caseiras.

Corvina Marinada com limdo, pistachios e horteld ® @ 135€
Corvina fresca, levemente curada e servida com temperos citricos.

Carpaccio de courgette marinada com pinhdes, agriGoe limdo ©@ 115€
Courgette laminada, e servida com com folhas de agrido.

Tartaro de polvo com emulsdo de kimchi 135€
Polvo cozido e tenro, picado a mdo e temperado
com um tipico molho fermentado coreano.

SALGADOS

Os nossos peixinhos da horta © ® 75€
Um petisco tipico: feijdo-verde passado por polme e frito,
com sal de limdo e molho tartaro.

Croquetes com mostarda trufada (2un)) 6,5€
Tipicos croquetes de novilho com mostarda e trufa.

Empadinhas de Perdiz(2un) ® 9€
Massa caseira e feitas a mdo, recheio cremoso feito com perdiz desfiada.

OUTRAS ENTRADAS

Guacamole com totopos caseiros @ 10,5€
Tradicional receita mexicana adaptada a nossa maneira.

Queijo de Nisa noforno 10€
Queijo de Nisa ligeiramente assado com presunto de porco preto alentejano,
mel de rosmaninho e azeite trufado.

Queijo de Nisa no forno com compota de cebola ® 10€
Versdo vegetariana, com compota de cebola roxa.

Gambas a Malaguenha 155€
Gambas tenras e salteadas em azeite com pimentos a espanhola.

Camardo Tigre com molho de yuzu e trufa 19€
Saboroso Camardo de alto padrdo grelhado servido
com molho citrico e aromatizado com trufas.



SOPA

Sopa de peixe 1575€
Peixe da nossa costa, tomate, pimento e coentros, servida
com maionese de alho e acafrdo.

Creme de legumes 7,50 €
Os melhores legumes da estacdo, num creme aveludado
servido com azeite de manjericdo.

PRATOS PRINCIPAIS

Salada César 185€
Coracdo de alface com molho César, peito de frango,
pdo crocante, bacon, abacate e limdo.

Salada de Salmao 185€
Salada de Salmdo curado, beringela assada com tomate chucha baby,
rdcula e vinagreta de mel e citrinos.

Prego tradicional ® 16€
Bife do lombo servido no pdo com molho do bife, alho e flor de sal.

Linguine com ragu, parmesao e piso de manjericdo 23€
Linguine com ragu, queijo de ovelha curado e piso de manjericdo.

“Tortilha” espalmada de legumes com azeitonas e batata palha ©@ 19,5€
Variacdo da tradicional tortilha de batatas servida com azeitonas galega.

Bacalhau lascado com migas, ovo BT e azeitonas explosivas 2275€
Lascas de lombo de bacalhau confitado, pdo de Mafra, couve lombarda,
feijado-verde, ovo a baixa temperatura e esferificacdo de azeitonas.

Lombo bacalhau com cebolada e batatinhas assadas e creme de pimento 28,5€
Um delicioso lombo de bacalhau no forno com batatinhas a murro e pimentos assados.

Pastéis de bacalhau com arroz de tomate 235€
Tradicional pastel frito de bacalhau servido com arroz malandrinho de tomate.

Corvina salteada com molho de bobé com picadinho de espargos verdes 31€
Lombo de corvina grelhado com um cremoso molho de camardo e mandioca.

Moqueca de gambas com arroz branco 26,75€
Gambas tenras e cozidas em leite de coco com azeite de dendé
e coentros, servido com arroz.

Caril de Legumes verdes grdo-de-bico earrozThai ®@ 205€
Selecdo de legumes com molho de caril suave e servido com arroz.



PRATOS PRINCIPAIS

Risotto de Cogumelos selvagens, sementes de girassol e manjericdo ©® 22€
Arroz carnaroli com selecdo de cogumelos salteados.

Risotto de cogumelos selvagens com manjericdo e pancetta 23,25€
Arroz carnaroli com cogumelos selvagens salteados,
pancettq, lascas de parmesdo e manjericdo.

Caril vermelho de pato com arroz do mesmo 2525€
Caril vermelho, coxa de pato confitadaq, leite de coco
e beringela chinesa, servido com arroz escuro.

Frango no forno com sabores de viagens e batatas fritas 255€
Frango assado e desossado temperado com molho kimchi
e servido com batatas fritas caseiras.

Lagartos de porco preto com migas e saladinha de tomate 29€
Corte em tiras tipicas do alentejo servidas com migas de pdo.

Bife tartaro a Cantinho 25,25€
Bife de vaca ndo cozinhado, picado a mdo, temperado com emulsdo de mostarda Dijon,
servido com batatas fritas com parmesdo ralado, aroma de trufa e manjericdo.

Hamburguer de Wagyu com cebolada e pickles ® 28 €
180 g da melhor carne Wagyu no pdo, com pickles caseiros, compota de cebola,
alface e molho cocktail com kimchi, servido com batatas fritas caseiras.

Bife d CANTINHO 32,75€
Bife do lombo com o molho do bife, creme de alho, presunto e batatas fritas caseiras.

ACOMPANHAMENTOS

Saladinha de tomate com cebola roxa e coentros 4 €
Arroz Branco 4€
Batatas Fritas 4 €
Legumes Salteados com azeite de manjericdo 4€



VOUCHER DE OFERTA
CANTINHO DO AVILLEZ

VOUCHER PARA DUAS PESSOAS: 100 €
Almoco ou jantar para duas pessoas.

Este voucher inclui, por pessoaq, o couvert, uma entrada,
um prato principal, uma sobremesa, uma bebida
(copo de vinho JA, cerveja ou refrigerante), dgua e café.

O Voucher de oferta Cantinho do Avillez pode ser adquirido
através do email vouchers@joseavillez.pt.

A utilizacdo do voucher requer uma marcacado junto do restaurante
com a antecedéncia minima de 48 horas.

PODE CONSULTAR A CARTA NO SEU SMARTPHONE

Contém gluten Contém frutos de casca rija . Contém mariscos e moluscos @ Vegetariano

0 Cantinho do Avillez disponibiliza uma tabela completa de alergénios. Para consultd-la, solicite-a ao chefe de sala.
0 Cantinho do Avillez ndo garante que os alimentos servidos ndo tenham entrado em contacto com potenciais alergénios.

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se ndo for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado.
Artigo 135.° n.° 3 Decreto-Lei n.° 10/2015 de 16/01.

Uma sugestdo de gratificagdo de 7,5% serd adicionada a conta final.
Se desejar inclui-la no pagamento, a mesma serd entregue a nossa equipa.

IVA incluido & taxa legal em vigor.  Este estabelecimento tem Livro de Reclamagdes Lotacdo: 90 lugares
Grupo José Avillez,S.A.  NIF:509 311865 Rua Novada Trindade, n.° 18, 1.° Andar, 1200-303 Lisboa

cantinhodoavillez.pt
Instagram - @joseavillez - @cantinho_do_avillez - #cantinhodoavillez




